
MENÚ DE LA NOCHE
COPA DE CAVA DE BIENVENIDA

SOPA FRANCESA DE CEBOLLA CON CRUTÓN DE QUESO
TARTAR DE ATÚN CON JENGIBRE ENCURTIDO Y MANGO

CROSSINI DE PERA CARAMELIZADA Y QUESO AZUL CON ENSALADA DE MIEL Y ALMENDRAS
ALBÓNDIGAS GLASEADAS CON MERMELADA DE TOMILLO Y ROSAS

DEGUSTACIÓN DE ENTRANTES 

- PLATOS PRINCIPALES -
PARA ELEGIR

SALMÓN ASADO, CON ESPINACAS TIERNAS, ALCACHOFA  EN CALDO DE MEJILLÓN
O

MELOSO COCIDO A BAJA TEMPERATURA, SERVIDO CON PURÉ DE TRUFA, COL LOMBARDA, Y
RECUCCIÓN DE VINO TINTO

O
DORADA CON COSTA DE TAPENADE DE ACEITUNAS NEGRAS, PEPERONATA,Y AJO CONFITADO

O
HAMBURGUESA DE QUESO DE CABRA HOUDINI, CON CHALOTA CARAMELIZADA, 

CRUJIENTE DE JAMÓN SERRANO Y MERMELADA DE REMOLACHA 
O

CHULETÓN A LA BRASA, PIMIENTO ASADO, PORTOBELLO Y TOMATES CHERRY 
(SUPL. 8€)

O
KATSU CURRY DE POLLO,  ARROZ PEGAJOSO Y ENSALADA KIMCHI (SUPL. 3€)

POSTRE
PANNA COTTA DE NARANJA Y CANELA CON TUILE DE COCO (SUPL. 1€)

O
BROWNIE  DE CHOCOLATE TEMPLADO CON CULIS DE FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA

O
TABLA DE QUESOS CON FRUTOS SECOS Y PAN DE CRISTAL

DISPONIBLE DURANTE FIESTA MAYOR 

24.95€ESP



MENU DE NUIT
VERRE DE CAVA DE BIENVENUE

SOUPE À L'OIGNON FRANÇAISE AVEC CROUTON AU FROMAGE
TARTARE DE THON AU GINGEMBRE MARINÉ ET MANGUE

CROSSINI AUX POIRES CARAMÉLISÉES ET AU FROMAGE BLEU AVEC SALADE AU MIEL ET AUX AMANDES
BOULETTES DE VIANDE GLACÉES À LA CONFITURE DE THYM ET DE ROSES

DÉGUSTATION DES ENTRÉES 

- PLATS PRINCIPAUX -
À CHOISIR

SAUMON RÔTI, AUX ÉPINARDS TENDRES, ARTICHAUTS AU BOUILLON DE MOUSSES
OU

MIEL CUIT À BASSE TEMPÉRATURE, SERVI AVEC PURÉE DE TRUFFES, CHOU REMBARD ET
RAFRAÎCHISSEMENT AU VIN ROUGE

OU
DORADA À LA TAPENADE CÔTE D'OLIVES NOIRES, PEPERONATA ET AIL CONFIT

OU
BURGER AU FROMAGE DE CHÈVRE HOUDINI, À L'ÉCHALOTE CARAMÉLISÉE,

JAMBON SERRANO CROUSTILLANT ET CONFITURE DE BETTERAVES
OU

COTE DE BOEUF, POIVRON RÔTI, PORTOBELLO ET TOMATES CERISES
(SUPPL. 8 €)

OU
POULET CURRY KATSU , SALADE DE RIZ STICKY ET KIMCHI (SUPPL. 3 €)

DESSERTS
PANNA COTTA ORANGE ET CANELLE AVEC TUILE DE COCO (SUPPL. 1 €)

OU
BROWNIE AU CHOCOLAT TEMPÉRÉ, COOLIS AUX FRUITS ROUGES ET GLACE À LA VANILLE

OU
PLATEAU DE FROMAGES AUX NOIX ET PAIN DE CRISTAL

DISPONIBLE PENDANT LE FIESTA MAYOR

24.95€FR



NIGHT TIME SET MENU
WELCOME GLASS OF CAVA

FRENCH ONION SOUP WITH CHEESE CROUTON
TUNA TARTAR WITH PICKLED GINGER AND MANGO

CARAMELISED PEAR AND BLUE CHEESE CROSTINI WITH HONEY AND ALMOND SALAD
ROSE FLOWER AND THYME JAM GLASED MEATBALL

STARTER TASTING PLATE

- MAIN COURSES -
TO CHOOSE

PAN ROASTED SALMON, BABY SPINACH. ARTICHOKE AND MUSSEL BROTH
OR

BRAISD OX CHEEK WITH TRUFFLE PURÉE, CANDID RED CABBAGE WITH A RED WINE REDUCTION
OR

BLACK OLIVE TAPENADE CRUSTED DORADA FISH WITH PEPERONATA AND CONFIT GARLIC
OR

HOUDINI’S GOAT CHEESE BURGER, CARAMELISED SHALLOTS, CRISOY SERRANO HAM AND
BEEFROOT JAM 

OR
T-BONE STEAK, ROASTED PEPPER, PORTOBELLO MUSHROOMS AND CHERRY TOMATO

(SUPPL. €8)
OR

CHICKEN KATSU CURRY, STICKY RICE AND KIMCHI SLAW (SUPPL. €3)

DESSERTS
ORANGE AND CINNAMON PANNA COTTA WITH COCONUT TUILE (SUPL. 1€)

OR
WARM CHOCLOATE BROWNIE, RED FRUIT COULIS SERVED WITH VANILLA ICE CREAM

OR
CHEESE BOARD SREVED WITH NUTS, DRIED FRUITS AND PAN DE CRISTAL

AVAILABLE THROUGHOUT FIESTA MAYOR

24.95€ENG


